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 Bezorgt u ons deze ingevulde bestelbon terug  

voor vrijdag 2 maart 2012? 

 

Afgeven aan de balie van de school 

Tel | 053 72 96 80 

Fax | 053 77 36 74 

e-mail | bistro@dvmhtbaalst.be 
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Zaterdag 10 en zondag 11 maart 2012 

Bezorgt u ons deze ingevulde bestelbon terug  

voor vrijdag 2 maart 2012? 

 

Afgeven aan de balie van de school 

Tel | 053 72 96 80 

Fax | 053 77 36 74 

e-mail | bistro@dvmhtbaalst.be 

Zaterdag 10 en zondag 11 maart 2012 



De familie ………………………………………………………………………………………………………..     Klas: ………………..….. 

komt eten op: zaterdag 10 maart 2012 vanaf  18.30 uur  �    Tafelnr: …………………………………………… 

 zondag 11 maart 2012 om      11.30 uur  � Uur: ………………………………………………. 

   om      13.15 uur  � 
� Ik voeg hierbij gepast geld in een gesloten omslag 
� Ik betaal aan de ingang 

  * Bakwijze van de steak:  BC= goed gebakken – A= a point – S= saignant – B= bleu, op de puntjes het aantal invullen.  

 

 

De familie ………………………………………………………………………………………………………..     Klas: ………………..….. 

komt eten op: zaterdag 10 maart 2012 vanaf  18.30 uur  �    Tafelnr: …………………………………………… 

 zondag 11 maart 2012 om      11.30 uur  � Uur: ………………………………………………. 

   om      13.15 uur  � 
� Ik voeg hierbij gepast geld in een gesloten omslag 
� Ik betaal aan de ingang 

 

  * Bakwijze van de steak:  BC= goed gebakken – A= a point – S= saignant – B= bleu, op de puntjes het aantal invullen. 

 

 

De familie ………………………………………………………………………………………………………..     Klas: ………………..….. 

komt eten op: zaterdag 10 maart 2012 vanaf  18.30 uur  �    Tafelnr: …………………………………………… 

 zondag 11 maart 2012 om      11.30 uur  � Uur: ………………………………………………. 

   om      13.15 uur  � 
� Ik voeg hierbij gepast geld in een gesloten omslag 
� Ik betaal aan de ingang 
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Schotels 
Aantal Prijs in euro 

Te betalen 
Kind Volw Kind Volw 

Warme zalm met Normandische saus   7,00 13,00  

Parelhoen met roomsaus en fruit   7,00 13,00  

Steak natuur   * … BC / … A / … S / … B   7,00 13,00  

Steak met champignons   * … BC / … A / … S / … B   7,00 13,00  

Steak met peperroomsaus  * … BC / … A / … S / … B   7,00 13,00  

 TOTAAL  
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